
Woche vom 26.02.2024 - 01.03.2024 

Mittagessen Alternative 

Montag 
26.02.2024 

Keine Alternative Sauerkraut VY, 

Rippchen & Leberwürstchen  RSM 
(G L), Kartoffelpüree VM (G), 

Dessert: Frisches Obst 

Dienstag 
27.02.2024 

„Risotto“  italienische Spezialität aus 
Rundkorn-Reis mit Kräutern, Weißwein 

und Parmesan abgeschmeckt V M  

Broccoli-Röschen "naturell"  
fein gewürzt VY, 

Gebratene Kräuterseitlinge V 

Blattsalat (M) 

Hähnchengyros mit Joghurtsoße  

GKM (G), 

Broccoli-Röschen "naturell"  
fein gewürzt VY, 

Langkorn-Reis VY 

Blattsalat (M) 

Mittwoch 
28.02.2024 

Keine Alternative Bunter Gemüseeintopf mit Rindfleisch, 
Kartoffeln, Karotten, Zucchini, Broccoli 

und Sellerie R (L), 

Kaiserschmarrn wahlweise mit od.ohne 
Rosinen, zerkl., goldgelb gebackener 

Eierpfannkuchen VMW (A1 C G), 

Apfelmus VY 

Donnerstag 
29.02.2024 

Tomatensuppe VYK, 

Käsespätzle "Allgäuer Art" mit 

Röstzwiebeln VMW (A1 C G L), 

Blattsalat (M) 

Herzhaftes Rindergulasch in Soße  

R (L), 

Grüne Bohnen "naturell" fein gewürzt 

VY, 

Spätzle V W (A1 C) 

Blattsalat (M) 

Freitag 
01.03.2024 

 „Pazifischer Rotbarsch“ 
 im Ofen gebacken F (D) 

Grillgemüse aus Cherry-Tomaten, 
Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Auberginen, 

mit Olivenöl abgeschmeckt VY, 

Kräuterkartoffeln knusprig gebackene 

Kartoffelstücke, herzhaft gewürzt VY, 

Blattsalat (M) 

mit Antioxidationsmittel 3  enthält Rindfleisch R  enthält Schweinefleisch S  

enthält Geflügel G  Vegetarische Menüs V  Vegan Y  

würzige Knoblauchnote K  enthält Laktose M  enthält Gluten W/A 

enthält Weizen A1 enthält Dinkel A5 enthält (Hühner-) Ei C 

enthält Fisch F/D enthält Milch und Milchprodukte G enthält Sellerie L 

enthält Senf M 

 
Wenn Sie Fragen zu Allergenen in unseren Produkten haben, wenden Sie sich bitte an unsere Ansprechpartner. Hier 
erhalten Sie von uns detaillierte, auf Ihre Bedürfnisse zugeschnittene Informationen. 


